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                                             مناضل حسين٢٠٠٥العدد الثالث والعشرون،مجلة الفتح
                                                                                       عامر علي

               علي حسين                                                                        
                                                                                       إيناس مجيد

  
  إمكانية استخدام ثفل التمر في تغذية أسماك الكارب العادي

Cyprinus carpio L 
  

  م الشماع وعلي حسين سلمان وإيناس مجيد كرييمناضل حسين علي وعامر عل
   الغذاءامركز الثروة الحيوانية والسمكية ـ دائرة البحوث الزراعية وتكنولوجي

   . اوزارة العلوم والتكنولوجي
        الملخص 

في ) مخلفات صناعة الدبس (         أجريت تجربتان منفصلتان لاختبار إستخدام ثفل التمر   
 الأولى خمسة علائ ق ،    ، أختبرت فيCyprinus Carpio Lتغذية أسماك الكارب العادي 

واحتوت ا الثاني ة والثالث ة عل ى ن سبة      ) . خالية م ن ثف ل التم ر    ( كانت العليقة الأولى للمقارنــة  
م   ن ال   شعير المتواج   د ف   ي عليق   ة  % 100و % 50تف   ل التم   ر ب   ديلاً م   ن  % 20و % 10

و % 50ثفل تمر بديلاً م ن  % 18و % 9المقارنة واحتوتا العليقتان الرابعة والخامسة على      
أظه  رت نت  ائج  . م  ن  ال  ذرة ال  صفراء الم  ستعملة ف  ي عليق  ة المقارن  ة عل  ى التت  الي      % 100

التحليل الإحصائي عدم وجود  فروق معنوي ة ب ين المع املات المدروس ة ف ي مع دلات النم و              
مما يدل على إمكانية استخدام ثفل التمر . النسبي ومعامل التحويل الغذائي  والزيادة الوزنية       

  . في تغذية أسماك الكارب العادي . ن الشعير أو الذرة الصفراء  كلاً على انفرادبديلاً م
ولغرض دراسة إمكانية استخدام الثفل بديلاً من الشعير والذرة الصفراء معاً أجريت   

التجربة الثانية، والتي اختبرت فيها خمسة علائق أيضا ، الأولى للمقارنة،أما الثاني ة والثالث ة      
ثفل تمر بديلاً م ن ال ذرة ال صفراء ف ي الثاني ة ، ون صف ال ذرة وال شعير          % ١٨فاحتوتا على   

ثف  ل تم  ر ب  ديلاً ع  ن ال  شعير ، أم  ا  % 25واحت  وت العليق  ة الرابع  ة عل  ى  . تقريب  ا ف  ي الثالث  ة 
أض يف  . ثفل تمر بديلاً من جميع ال شعير وال ذرة ال صفراء      % 32الخامسة فقد احتوت على     

  . الثالثة والخامسة % 0.5لعليقتين بنسبة كل من الميثيونين واللايسين ل
أظهرت النتائج إمكانية استخدام ثفل التمر بديلاً عن الشعير وال ذرة ال صفراء مع اً إذ       

وبالت الي أظه رت النت ائج إمكاني ة اس تخدام ثف ل       . حققت العليقة، الخام سة أف ضل وزن نه ائي      
 م ن العليق ة مادام ت مدعم ة     %٣٠التمر في تغذية أسماك الكارب العادي وبنسبة ت صل إل ى      

  . بالأحماض الأمينية وكسبة زهرة الشمس
  المقدمة  

 يؤلف الغذاء المستعمل في مشاريع استزراع الأسماك وخاصة الاس تزراع المكث ف       
م ن  % ٥٠ويؤلف البروتين الم ستخدم ح والي     ) ٧(من الكلفة الكلية للمشروع     % ٧٠حـــوال

هتم  ام بقيم  ة الم  واد العلفي  ة للح  صول عل  ى نم  و  ول  ذلك م  ن ال  ضروري الا) ١٢(ه  ذه الكلف  ة 
ولغ  رض خف  ض كلف  ة ت  صنيع الأع  لاف لاب  د م  ن اللج  وء إل  ى الم  صادر      . أس  رع للأس  ماك 
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ثف ل  (المحلية الرخيصة الثمن والاستفادة من مخلفات الصناعات الغذائية مثل ص ناعة البي رة         
ك سبة زه رة   (نباتي ة   وص ناعة الزي وت ال    ) ثفل الطم اطم  (وصناعة معجون الطماطم    ) الشعير

 وأظه رت النت ائج إمكاني ة    Cyprius carpio Lف ي تغذي ة اس ماك الك ارب الع ادي     ) الشمس 
واستكمالاً ) . ٣،٤،٥(استخدامها بنسب مختلفة بديلاً من المكونات التقليدية للعليقة في القطر      

 تغذي ة  للنهج الذي اختط ف ي توس يع قاع دة المعلوم ات ع ن الم واد الت ي يمك ن اس تخدامها ف ي               
ف ي تغذي ة   ) مخلفات صناعة الدبس (الأسماك في القطر ، درست إمكانية استعمال ثفل التمر     

  .أسماك الكارب العادي 
.   يدخل التمر في صناعة منتجات غذائية مختلف ة مث ل ال دبس والحلوي ات والخ ل والكح ول             

 بيئي ة نتيج ة   وينتج عن هذه ال صناعات ثف ل التم ر ال ذي غالب اً م ا ينت سب ف ي إح داث م شاكل                
يهدف البحث الحالي إل ى  . لرميه وعدم استغلاله بشكل علمي في أعلاف الحيوانات المختلفة  

ليك ون  ) مخلف ات ص ناعة ال دبس الخ الي م ن ن وى التم ر        (دراسة إمكانية استخدام ثفل التم ر      
ا معاً مصدراً كاربوهيدراتياً في علائق الأسماك بديلاً من الشعير أو الذرة الصفراء أو كليهم   

 .  
  مواد وطرائق البحث   

 بمع دل  .Cyprinus carpio L س مكة ك ارب ع ادي    ٩٠ اس تخدمت  -:   التجرب ة الأول ى   
 لت  راً ٦٠ ال  شكل ب  سعة ة حوض  اً بلاس  تيكياً بي  ضاوي١٥غ  ـم، ووزع  ت عل  ى 0.6± .39وزن

أجري  ت التجرب  ة ف  ي منظوم  ة م  اء .ح  وض وث  لاث مك  ررات لك  ل عليق  ة / س  مكة ٦وبمع  دل 
وبمع دل  ) Biological Filter(دة بمرشحين ميكانيكيين وثلاثة مرشحات حيوي ة  دوار مزو

غ ذيت الأس ماك   .  درج ة مئوي ة  ١±٢٢دقيقة وبدرج ة ح رارة للم اء    / لتر ٠٫٢±١تدفق للماء  
م  ن وزنه  ا يومي  اً عل  ى وجبت  ين وع  دلت كمياته  ا المقدم  ة اس  بوعياً بع  د ال  وزن ،   % ٣بن  سبة 

) . خالي ة م ن ثف ل التم ر     ( ، العليق ة الأول ى للمقارن ة     علائق تجريبي ة ٥صنعت لهذا الغرض    
م  ن % ١٠٠و % ٥٠ثف  ل تم ر ب  ديلاً م ن   % ٢٠و % ١٠أم ا الثاني  ة والثالث ة فاحتوت  ا عل ى    

والعليقتان الرابعة والخامسة فقد احتوت ا عل ى   %.٢٠كمية الشعير في عليقة المقارنة والبالغة    
ذرة ال صفراء اس تغرقت التجرب ة     م ن ال   % ١٠٠و % ٥٠م ن  . ثفل تمر بديلاً  % ١٨و  % ٩

  .ثمانية أسابيع بعد أقلمة الأسماك لأسبوعين
صنعت العلائق بعد جرش الم واد الأول ـية الداخل ة ف ي تركـيـب ـها ك ل عل ى ح دة ، وخـل ـطت           

أض يف الم اء بالت دريج للخلط ة وجعل ت متجان سة       ) . ١جدول(يدوياً حسـب الـنسب المطلوبة    
.  مل م  ٣هربائي ة لت شكل العلائ ق خيوط اً مختلف ة الأط وال بقط ر          وأدخلت ماكنة فرم اللحم الك    

عرض  ت الخي  وط لله  واء ال  ساخن وأش  عة ال  شمس م  ع التقلي  ب الم  ستمر ث  م قطع  ت إل  ى قط  ع  
أجري  ت . ص  غيرة ووض  عت ف  ي أكي  اس ن  ايلون وحفظ  ت ف  ي مك  ان مب  رد لح  ين اس  تخدامها   

ص الايث  ر والرم  اد والم  ادة  التحل  يلات الكيمياوي  ة للعلائ  ق وش  ملت الب  روتين الخ  ام وم  ستخل  
قدمت العلائق للأس ماك  . للوقوف على قيمتها الغذائية  ) ٨(الجافة بالاعتماد على ما جاء في       

  .على وجبتين وعدلت كمية هذه الوجبات بعد كل وزن أسبوعي للأسماك
  .درست الصفات التالية لغرض تقييم أداء اسماك التجربة 

  .عند نهاية التجربة ) غم(وزن الأسماك ) = غم(الوزن النهائي 
  ) .غم(ـ الوزن الابتدائي ) غم(الوزن النهائي ) = غم(الزيادة الوزنية 
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   )غم( الوزن الابتدائي –) غم(النهائي وزن ال                              

 )14  (        ________________________________         =       معدل النمو النسبي 
 )غم(الوزن الابتدائي                                        

                                            
  وزن الغذاء الجاف                                            

 )14 (      ________________________________      =       معامل التحويل الغذائي 
 )غم( الزيادة الوزنية الرطبة                                         

  
 )غم(الزيادة الوزنية الرطبة                                              

 )10(________________________________        =     (PER)   نسبة كفاءة البروتين
 )غم(المتناول البروتين                                               

 
 بين متوس طات  تالفرو قا واختبرت . تام التعشية في أجراء التجربةCRDأستخدم التصميم   

   ) .   P  ) 9 < 0.5 عند مستوى معنوية  Duncan اختبارالمعايير المدروسة وفق 
 x 30 x 30( أحواض زجاجية بسعة  10باستخدام أجريت التجربة الثانية -:التجربة الثانية    

 وزعت الأسماك بالتساوي  .غم 0.5  ± 29 سـمـكـة بـمـعــدل وزن 70 سم  لـتـغـذيـة 60)
 3غـذي ـت الأس ماك بن سبة    .على أحواض التجربة وبواقـع مكررين لكـل عـلـيق ـة تجـريـب ـية        

  .من وزنها طيلة م دة التجرب ة م ع تع ديل ه ذه الكمي ة بع ـد ك ل وزن ل ـلأسماك أس بوعيا                % 
 الأح  واض الزجاجي  ة وإزال  ـة الـفـ  ضـلات الـ  صـلبة للأس  ماك م  ـع       أجري  ت عملي  ة تنظي  ف  

 صن ـعت لغ رض ه ذه    نماء سبق خزنه في المختبر.من ماء الأحواض يومياً%  30سـتـبدالإ
 االأولى لل ـمقارنة واحتوت    ،) ٢جدول(التجربة خمس علائق متساوية المـحتـوى الـبـروتـيني 

ديلاً م ن ال ذرة ال صفراء ف ي الثاني ة ون صف ال  ذرة       ثف ل تم ر ب     % 18الثان ـية والـثال ـثة عل ى    
ثف ل تم ر ب ديلاً م ن      %  25واحـتـوت الـعـليـق ـة الرابع ة عل ى     تـقريبـاً في الثالثة ،  والشعير

بـديلاً من الشعيـر وال ـذرة ال صفراء     ثـفـل تمر  % 32الخامسة فقد احتوت على     أما   .الشعير
للعليـقـتـي   ـن الثالث   ة   % 0.5اللاي   سين بن   سبة  أض   يف الحام   ضان الاميني   ان الميثي   ونين و  . 

إل ى العـلـيـق ـة الخـامـ سـة وذل ـك      %  6 إض افة إل ى ك سبة زه رة ال شمس بن سبة       ،والخامسة 
  .لتعديل نسبة البروتين في العلائق 

اتبع ت ف  ي ه ذه التجرب  ة خط وات ت  صنيع العلائ ق وط  رق التحلي ل الكيمي  اوي ومع  ايير            
                                                                                 .حصائي للتجربة الأولى والتحليل الإ التقييم

        
         النتائج والمناقشة 

 أثن اء كلت ا التج ربتين ، وتركي ز     1 ± 22        كانت درج ة ح رارة م اء الأح واض بمع دل              
 – 6.8( قيم ة الأس الهي دروجيني يت راوح ب ين     لت ر ، و / ملغ م   ٨- 6الأوكسجين الذائب م ن  

  ).13 ، 11( سماك الكارب العادي              أ ، وهذه القيم تعتبر ملائمة لنمو ) 7.5
)  4ج دول  (  سجـلت مجـامـي ـع الأس ماك ف ـي التجرب ة الأول ى زي ادة وزني ة نهائي ة             
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 )الخالية م ن ثف ل التم ر   ( ة  كانت عليقة المقارنسمكة ، أوطأها/غم٥٫١٩-٣٫٣٨ نـتتراوح بي 
ل م تظه ر نت ائج التحلي ل الإح صائي       ).الاس تبدال الكل ي لل شعير   (وأفضلها كانت العليقة الثالثة   

وجود فروقات معنوية بين علائ ق الاختب ار الخم ـس ف ي ال صفـات المدروس ة ، إذ تراوح ت           
 - 4.76ن ومعام ل التح ـول الـغ ـذائي م     %  ,12.77   %8.45مع دلات النم و الن سبي ب ين     

 ف ي ح ين أظه رت    ، PERنتائج العليقة الثاني ة أف ضل ن سبة كف اءة ب روتين           وأظهـرت . 7.4
إمكاني ة   ) 5جدول ( وأظهـرت نتائج التجـربة الـثانـية  ) . 0.63( العليقة الخامسة أقل نسبة     

لتجريبية استخدام ثفل التمر في تغذية الأسماك بديلاً عن الشعير والذرة معاً إذ حققت العليقة ا  
  ±   6.7سمكة بزيادة وزنية مقدارها /  غم  1.1 ±  35.82الخامسة افضل وزن نهائي بلغ 

سمكة تلتها العليقة الثالثة التي عـوضت عن نـصـف كـمية الـذرة وال شعير مع اً ،   /  غم  0.8
بي ـسـ  سمكة وك ان أف ضل مع دل نم و ن    /  غم  1.2  ±   35.25إذ حققت وزناً نهائياً مقداره 

  للعـليقـتيـن % 21.8و  % 23.0غ ـلـب
علائق الأخ رى تح ت   ـاً ع ن ال   ـوهاتان العليقت ان اختلفت ا معنوي     .    الخامسة والثالثة على التتالي     

ول   م تختل   ف نت   ائج  . ف   ي جمي   ع المؤش   رات المدروس   ة    ) P > 0.05( م   ستوى احتمالي   ة  
  .اد م ع نت ائج التجرب ة الأول ى     كلاًعلى انف ر  ) 4&2العليقتان  (الاستبدال الكلي للذرة والشعير     

. ارتفاع اً ف ي معام ل التحوي ل الغ ذائي       وإذ سجلت على العموم انخفاضاً ف ي الزي ادة الوزني ة     
  .ة بـتـجـر القعلائولعل أهم أسباب زيادة كفاءة الأسماك المغذاة على 

م  ضين     ع  ن عليقت  ي المقارن  ة ف  ي التج  ربتين يع  ود إل  ى تع  دد مكون  ات العليق  ة ولإض  افة الحا   
المثيونين واللايسين الذي أدى بالـنـتيـجة إلى توازن افضل للأحماض الأمينية ف ي  ، الأمينين  

 لاب  د م  ن تع  دد الم  صادر البروتيني  ة للمحافظ  ة عل  ى الت  وازن ف  ي       اذ) 3 ,5 (تل  ك العلائ  ق 
وق  د يع  ود تف  وق العلائ  ق التجريبي  ة ف  ي ك  لا التج  ربتين عل  ى عليقت  ي       . الأحم  اض الأم  ـينية 

ة إلى زيادة تقبل الأسماك لهذه العلائق إذ لوحظ زيادة تقبل الأســمـاك لتناول العلائق      المقارن
 لم تتوافر لدينا أي دراسة محلية عن اس تخدام ثف ل التم ر      . منه لعليقة المقارنة   أكثرالتجريبية  

ب  أن أوزان ف  روج اللح  م ) 6(ولك  ن ب  ين الغريب  اوي .  ف  ي تغذي  ة الأس  ماك لغ  رض المقارن  ـة 
ثف ل التم ر ق د ت دنت بالمقارن ة م ع مع ـدل أوزان تـل ـك         % 15 ي ة عل ى علائ ق تح وي     المتغذ

 ولا ت زال  .م ن ثف ل التم ر عل ى التت الي      %  10و % 5الـتي غذيت على علائق حاوية على 
التج  ارب الخاص  ة باس  تخدامه ب  شكل علم  ي بخلط  ات أع  لاف الـمجت  ـرات مـ  ستمرة ب  ـنجاح     

وعلى ض وء النت ائج   ) . اتصال شخصي ( المكعبات العلفية  لـتـؤيـد إمـكـانـيـة استخدامه في   
أعـلاه يمكن التوجي ه بإمكاني ة اس تخدام ثف ل التم ر ف ي علائ ق الأس ماك ب ديلاً م ن ال شعير أو                 

م ن مـكـون ـات العليق ة وب ديلاً     %  20 الذرة الصفراء كل عل ى انف راد وبـن سبـة لا ت ـزيد ع ن     
م ن العليق ة عل ى أن يك ون ذل ك       %   30د تصل إلىمن الشعير والذرة الصفراء معاً بنسبة ق

  . الشمس  زهرة مدعوماً باللايسين والمثيونين وكسبة
  النسب المؤية لمكونات العلائق التجريبية في التجربة الأولى ) 1(جدول        

     
  الــعــلائـــــــــق          

     
  الـــمــكـــونــات     

  
  
  

   
  1 

  
   2  

  
     3 

  
    4  

  
    5  
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  10     10     10     10     10    )البركة ( بروتين حيواني محلي 
 20    20    20    20    20    كسبة فول الصويا

 30    30    30    30    30    نخالة الحنطة

 

 18    9    20    10    0    ثفل التمر

 20    20    0    10    20    الشعير

 0    9    18    18    18    الذرة الصفراء

 1.5   1.5    1.5   1.5    1.5    خليط أملاح و فيتامينات*

  مادة رابطة 
Agar Agar  

  0.5   0.5   0.5   0.5   0.5 

 

         
ي ـلـكغم كما ي  1لكل) Supravit ( كانت مكونات خليط الأملاح والفيتامينات من نوع    * 

      غم ،0.12 غم ، كبريتات الحديد 0.12 غم ،كبريتات الزنك     0.035 كبريتات المغنيسيوم ( 
 Vit وح دة دولي ة ،  A Vit 7000000 أم ا الفيتامين ات فه ي           غم0.3كبريتات النحاس

D   1300000 ،800وحدة دولية Vit E1750 ملغم Vit K           450ملغ م Vit Bı 
  .  لغم   م7Vit B12 ملغم،Vit B 225 ₆ ملغم ،Vit B₂ 450ملغم 

  
  
 
  

                                         
  

 لمكونات العلائق التجريبية في التجربة  الثانية                                            ةالمؤويالنسب  )  2(جدول             
 

  قالـــعـــلائـــــــــــ
  

  ـات العـلــفـيــةون الـمـكـ
  
  

   1    2       3      4      5 

  10     10     10     10     10  )البركة ( بروتين حيواني محلي 
 20    20    20    20    20    كسبة فول الصويا

 0    18    10    0          18    الذرة الصفراء
  0      0     15     25    25    الشعير

 29   25   24    25    25    نخالة الحنطة

  



 ٥٤

 32   25   18    18     0        التمرتفل
 1   1   1    1   1    خليط  فيتامينات*

 0.5   0.5   0.5   0.5   0.5    ملح الطعام
 6    -   -   -    -     كسبة زهرة الشمس

  0.5    -    0.5    -    -     لايسين
  0.5    -     0.5    -    -     مثيونين

 Agar Agar    0.5   0.5   0.5   0.5   0.5مادة رابطة  
                                    

( كغ م كم ا يل ي      1لك ل  ) Supravit( كانت مكونات خليط الأملاح والفيتامينات من ن وع  * 
 غ م ،  0.12 غم ، كبريت ات الحدي د    0.12كبريتات الزنك     غم ،  0.035المغنيسيوم   كبريتات

   Vit D3 وح دة دولي ة ،  Vit 7000000مينات  فه ي   غم ،أما الفيتا 0.3كبريتات النحاس 
 450 ملغم Vit B3 450ملغم   Vit K3 1750 ملغمVit E 800وحدة دولية ،  1300000

Vit B2 ، ٦225  ملغم Vit B،ملغم  B12 VIT  ملغم٧ .  
  

  
  
  
  
  
  

  ة التحليل الكيميائي للعلائق التجريبية للتجربة الأولى والثاني ) : 3(             جدول 
  

الأولىالتجربة / العلائق       الـمــكـــونــــات  
  
      1      2     3      4      5  

  1.43  1.19  1.80  1.36  1.87  الرطوبة
 21.8 21.9 21.2 21.6 22.0  البروتين الخام

 2.80 2.82 3.79 2.81 3.82  يثرمستخلص الأ
  4.49  5.15  5.72  5.42  4.23  الألياف

 6.82 5.92 6.71 6.68 5.11  الرماد
 62.66 63.03 60.79 62.13 62.97  كربوهيدرات ذائبة



 ٥٥

 

                                    
التجربة الثانية/ العلائق    ات نالمكو 

  
      1      2     3      4     5  

  1.76     1.55      1.85      1.90     1.74    الرطوبة
 21.8    21.9    21.8   21.7     21.9       البروتين الخام

 3.22    2.71    3.64    3.05   2.98    مستخلص الايثر
  8.54     7.41     6.66     5.87    4.57    الألياف

 7.63    6.68    6.71        6.68   5.11    الرماد
 57.05    59.75    59.34  60.80   63.70    كاربوهيدرات ذائبة

  
  
  
  
  
  
  

                                                         
  ) .التجربة الاولى ( معدلات المعايير المدروسة لتأثير التغذية بثفل التمر  )  4(      جدول 

                                 
لــــــــعـــــــــلائـــــــــق ا   المعايير المدروسة 

      1        2      3      4       5  



 ٥٦

  الوزن الابتدائي
  )سمكة / غم ( 

 0.6± 40.04
   أ 3       

    ±39.5   
   أ 0.71   

   ±39.3 
  أ0.62    

  ±39.5  
   أ0.91  

   ±39.3 
  أ0.68    

  الوزن النهائي
  )سمكة /  غم (

  

  ±43.42
 أ    0.04 

    ±44.44 
  أ    0.02    

  ±44.69
 أ    0.51 

  ±43.35  
 أ    0.04 

  ±43.02  
  أ    1.9 

  الزيادة الوزنية
 )سمكة / غم ( 

  

0.69± 3.380.48± 4.94 ±5.19 
  1.12    

3.85  
± 1.07 

1.3± 3.72 

  معدل النمو النسبي
%  

±8.45    
   1.87 

12.31 
± 2.12 

±12.77 
  3.04    

±9.63 
  3.14  

±9.34 
  3.32    

 

  معامل التحويل
  الغذائي

±5.76    
   0.41 

±4.76    
   0.36 

±4.93  
   0.26 

±5.17  
0.82   

1.2± 7.4 

  نسبة كفاءة
  البروتين

±0.80    
   0.21 

±0.99    
   0.28 

0.47± 0.9770.51± 0.90±0.63  
   0.12 

  تجربة الثانية للالمعايير المدروسة  معدلات   )5(  جدول                      
                                    

ــــــلائـــــــــق الــــــــعـــ المعايير المدروسة 

      1       2       3       4       5  
  الوزن الابتدائي

  )سمكة / غم ( 
±29.17  

   0.6  
±29.35  

   1.2  
  ±28.95 

 0.6   
0.5± 29.37     ±29.12 

0.1  
  الوزن النهائي

  )سمكة / غم ( 
  

  ±31.52
 0.04  

      ±31.6  
     1.3      

  ±35.25  
   1.2     

2.2± 33.0    ±35.82  
 2.4 

  الزيادة الوزنية
 )سمكة / غم ( 

  

0.2± 2.35 
  أ       

0.1± 2.25 
  أ       

0.6± 6.3 
 جـ       

0.1± 3.63 
         ب

0.8± 6.7  
 جـ      

معدل النمو النسبي
%  

± 8.05    
   1.42 

      

±7.66    
   1.52 

  أ      

±21.76  
   1.34 

 جـ     

12.36 
        2.21 

   ب  

٢٣٫٠  
٢٫٥٢  

 جـ

 

  معامل التحويل
  الغذائي

± 5.3 
0.41  

± 5.8    
0.31  

±3.2   
0.21  

4.2 
0.12  

2.6 
0.31 
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                           The Possibility of using date pulp on the growth of 
 .Cyprinus carpio L Common carp . 

Monadel H Ali ; Amir A .Al - Shama’ a; Ali H Salman and Enass M 
Kareem Animal & Fish Rec . Center; Ministry of Science of 

      Teclnolgy . p.o. Box  Rec aurces T 65 Al- Tuwaitha, Baghdad . Iraq. 
         Abstract                       

     Two separated experiments were conducted to test the usefulness 
of date pulp (0% Dp.) in the nutrition of common Carp Cyprinus 
carpio L. During the first experiment, five experimental diets were 
used, control diet diets 2&3 contained 15% & 20 % of date pulp 
instead of barley respectively. While diets 4&5 contained 9% &18% 
of the pulp instead of 50% & 100% of yellow corn respectively. 

             Statistical analysis showed the possibility of replacing date 
pulp either to barley or yellow’s corn in fish diet. In the second 
experiment, another five diet were tested control diet with 0% date 
pulp. Diets 2 & 3 contained 15% of date pulp instead of all yellow 
corn or 50% of the yellow corn and barley, respectively Diet4 
contained 25% of date pulp instead of all the barley. Whereas, diet 5 
contained 32% of date pulp instead of all the barley and yellow corn. 
Diets 3&5 were enriched with methionine and lysine.  
   The results showed that date pulp was successfully 
used instead of both barley and yellow corn, especially when diet was 
supplied with some essential amino acids.   

    
 

 
 
 
 



 ٥٩

 
 

  
  
  
  
  
  
  
  
  

                                                       
  
  
  
  
  
  
  
  
  


